1.SAYFA

SINAVDA MUTLAKA YANINIZDA
BULUNDURULMASI GEREKEN ARAC-
GERECLER

siNAVDAN 30 DAKIKA ONCE SINAV

SALONUNDA BULUNUNUZ.

NUFUS CUZDANINI MUTLAKA YANINIZDA BULUNDURUNUZ.

*SINAVA GIRECEKLERIN MUTLAKA YANINDA BULUNDURMASI
GEREKEN TEMEL ARAC VE GERECLER:

-BONE — ELDIVEN — MASKE - UZUN KOLLU IS KIYAFETI

-SADECE OCAK VE FIRIN ATOLYEDE BULUNMAKTADIR.
BASKA BiR ARAC GEREC EKIPMAN YOKTUR.
-YAPILACAK URUNLER ICIN MALZEME YOKTUR.
-HEPSINI SINAVA GIRECEK OGRENCILER YANINDA
GETIRECEKTIR.

(ORNEGIN: tencere, tava, tepsi, servis malzemeleri, tost makinasi vb...)

2 PORSIYON SUNUM ICIN GEREKLi TUM MALZEMELERiIi MUTLAKA
GETIRINIZ (tabak, bardak, catal, kasik, bicak, pecete vb.)

- BULASIK DETERJANI, TEL, BULASIK SUNGERI,

- KAGIT HAVLU, 2 ADET ELBEZI

NOT: UYGULAMALI SINAVLARDA SINAV BASLAMADAN CALISILACAK
ALANIN TEMIZLIGININ YAPILMASI IS BITTIKTEN SONRA TEZGAH, OCAK,
FIRIN, LAVABO, YER TEMIZLIGININ YAPILMASI, COPLERIN ATILMASI
GEREKMEKTEDIR. BU TEMIZLIK ISLEMLERI YAPILDIGINDA SINAVDAN
GECER NOT ALINMAKTADIR.

NOT: HICBIR URUN HAZIR GETIRILMEYECEK TUM ASAMALAR
ATOLYE ORTAMINDA YAPILACAKTIR

ONEMLE DUYURULUR.



KASAPLIK DALI USTALIK
UYGULAMA SINAVI

HAZIRLANACAK URUNLER

1- Besli set parcalarini ve karkastaki yerlerini sozli olarak agiklar.

2- Kemikli et parcasini (Kuzu but veya dana dos) siyirir/kisimlarina ayirir.

3- Siyrilan eti zirhlar.

4- Zirhlanan etten kofte hazirlar.

5- Zirhlanan eti uygun malzeme ile ambalajlar.

6- Capraz bulasma ile ilgili tedbirleri alir.

7- Biitiin tavuk karkas1 parcalar.

8- Uygun tavuk parcasindan kelebek ¢ikarir.

9- Uygun tavuk par¢asindan snitzel ¢ikarir.

10- Uygun tavuk parcasindan 1zgaralik ¢ikarir.

11- Hazirlanan tavuk iiriinlerini uygun malzeme ile ambalajlar.

12- Et ve et liriiniin nakliye kosullarini soyler.

13- Geleneksel et lirlinlerinin (sucuk, pastirma, kavurma vb.) tiretiminde
kullanilacak etin 6zelliklerini aciklar.

14- Etlere uygulanan pisirme yontemlerini agiklar.

1. SAYFANIN MUTLAKA FOTOGRAFINI CEKINIZ.

Adaylar; NUFUS CUZDANINI MUTLAKA YANINIZDA BULUNDURUNUZ

-Sinava girecek adaylar yaka karti hazirlayip isim ve soy isimlerini bu karta
yazacaklardir.

1- Is kiyafetini giyer. Celik eldivenini takar.

2- Kisisel koruyucu donanimlarini kullanir.

3- Hijyen sanitasyon kurallarina uyar.

4- ISG ile ilgili tedbirleri alir.

5- Hazirlanacak iiriiniin tiim malzemelerini getirir.

6- Uretim sonunda alet, ekipman ve ¢alisma ortamin1 diizenler.

7- Uretim sonunda olusan kat1 atiklar1 (gida, kagit, plastik, tahta, metal, cam
olarak) gruplandirir.

8- Uygulama sonrasi tiim temizlik islerini yapar. .(lavabolar, ocaklar, tezgahlar ve
yer temizligi, ¢oplerin atilmasi)

9- Ambalaj malzemesi getirir.ambalajlama yapar.

NOT: Et Kesim Tahtasi (Polietilen Olabilir.). Bicak, Kopiik Tabak,
Stre¢ Film, Celik Eldiven, Uzun Kollu Onliik. Bone, Getiriniz.
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