1.SAYFA

SINAVDA MUTLAKA YANINIZDA
BULUNDURULMASI GEREKEN ARAC-
GERECLER

siNAVDAN 30 DAKIKA ONCE SINAV

SALONUNDA BULUNUNUZ.

NUFUS CUZDANINI MUTLAKA YANINIZDA BULUNDURUNUZ.

*SINAVA GIRECEKLERIN MUTLAKA YANINDA BULUNDURMASI
GEREKEN TEMEL ARAC VE GERECLER:

-BONE — ELDIVEN — MASKE - UZUN KOLLU IS KIYAFETI

-SADECE OCAK VE FIRIN ATOLYEDE BULUNMAKTADIR.
BASKA BiR ARAC GEREC EKIPMAN YOKTUR.
-YAPILACAK URUNLER ICIN MALZEME YOKTUR.
-HEPSINI SINAVA GIRECEK OGRENCILER YANINDA
GETIRECEKTIR.

(ORNEGIN: tencere, tava, tepsi, servis malzemeleri, tost makinasi vb...)

2 PORSIYON SUNUM ICIN GEREKLi TUM MALZEMELERiIi MUTLAKA
GETIRINIZ (tabak, bardak, catal, kasik, bicak, pecete vb.)

- BULASIK DETERJANI, TEL, BULASIK SUNGERI,

- KAGIT HAVLU, 2 ADET ELBEZI

NOT: UYGULAMALI SINAVLARDA SINAV BASLAMADAN CALISILACAK
ALANIN TEMIZLIGININ YAPILMASI IS BITTIKTEN SONRA TEZGAH, OCAK,
FIRIN, LAVABO, YER TEMIZLIGININ YAPILMASI, COPLERIN ATILMASI
GEREKMEKTEDIR. BU TEMIZLIK ISLEMLERI YAPILDIGINDA SINAVDAN
GECER NOT ALINMAKTADIR.

NOT: HICBIR URUN HAZIR GETIRILMEYECEK TUM ASAMALAR
ATOLYE ORTAMINDA YAPILACAKTIR

ONEMLE DUYURULUR.



FIRINCILIK DALI USTALIK
UYGULAMA SINAVI

HAZIRLANACAK URUNLER:

1. SECENEK (Ekmek | 2. SECENEK (Simit ve simit | 3. SECENEK (Tirnak pide ve
cesitlerinden olusan teshir | cesitlerinden olusan teshir | icli pide cesitleri hazirlayimz)
biifesi hazirlayiniz) biifesi hazirlayimiz) Et Uriinleri ile hazirlanan Pide
Ekmek Simit. Sebzeler ile hazirlanan pide

Tibbi ekmek Yoresel simit Siit Uriinleri ile hazirlanan pide
Zenginlestirilmis ekmek Zenginlestirilmis simit

Yoresel ekmekler

3 SECENEKTEN SADECE BIRINI SECIP UC URUN MUTLAKA

YAPILACAKTIR

Adaylar; NUFUS CUZDANINI MUTLAKA YANINIZDA BULUNDURUNUZ

-Sinava girecek adaylar yaka karti1 hazirlayip isim ve soy isimlerini bu karta
yazacaklardir.

1. SAYFANIN MUTLAKA FOTOGRAFINI CEKINiZ

1. Kisisel koruyucu donanimlarini kullanir. (-Bone — Eldiven — Maske
- Uzun Kollu Is Kiyafeti)

. Hijyen sanitasyon kurallarina uyar.

. ISG (is giivenligi) ile ilgili tedbirleri alir.

. Hazirlanacak {iriiniin tiim malzemelerini getirir.

. Hazirlanan iirtinlerin (2 Porsiyvon) sunumunu yapar.

. Uygulama sonras1 tiim temizlik islerini yapar. (lavabolar, ocaklar,
tezgahlar ve yer temizligi, coplerin atilmasi)

7. Calisma alanim diizenler.

8. Firincilik iirtinleri hazirlamada kullanilacak mutfak ekipmanlarini ve

araclar secer.

9. Sinav konusuna uygun firincilik iirtinlerinin islem kartlarini hazirlar.

NOT : Uygulama alaninda sadece ocak ve firin mevcuttur. Tim iiriinlerin

yapim asamasinda kullanacagiz arag¢, gere¢ malzeme hepsini getirmeniz

gerekmektedir. )

TUM ASAMALAR ATOLYE ORTAMINDA YAPILACAKTIR.

-SUNUM ICIN GEREKLI TUM MALZEMELERI MUTLAKA
GETIRINIZ. (tabak, bardak, catal, kasik, bicak, pecete vb.)
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